
 
 
 
 
CSOKIBOMBA MATCHA TEA FAGYLALTTAL (3 ADAG) 
 
 
Hozzávalók a csokibombához: 
12 dkg vaj  
12 dkg porcukor                                 
3 tojás  
15 dkg étcsokoládé 
7 dkg liszt  
1 dkg vaj  
2 ek kristálycukor 
6 kocka étcsokoládé  
 Hozzávalók a matcha tea fagylalthoz: 
6 gombóc vanília fagylalt 
2 ek matcha tea por 
Elkészítési idő: 30 perc 
  
 
 
A sütőt előmelegítjük 220-230 fokra.  
A csokibombához a vajat a porcukorral habosra keverjük, majd egyenként hozzáadjuk a tojásokat. 
Beletesszük az olvasztott étcsokoládét és lazán hozzákeverjük a lisztet. Kivajazott, kristálycukorral 
megszórt szuffléformákba öntjük, majd mindegyik közepébe 1-2 kocka csokit rejtünk. 
6-8 percre az előmelegített sütőbe tesszük.  
Közben 6 gombóc vanília fagylaltot összekeverünk 2 teáskanál matcha tea porral, 10-15 percre 
fagyasztóba tesszük végül ezzel tálaljuk a forró desszertet.  
 
Tipp: 
Jobb ízű desszerteket kaphatunk, ha liszt helyett kristálycukorral vagy darált magokkal béleljük a 
sütőformát. 
Csokoládét nem csak desszertekhez, hanem főételekhez és mártásokhoz is használhatunk. 
A matcha tea könnyed ízű japán zöld tea.  
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