des isértés

CSOKIFONDU

Hozzavaldk (6 személyre):

20 dkg mascarpone

23 dkg étcsokoladé

3 evokanal konyak

Gyiimolcsok, aprosiitemények a martogatashoz

A csokifondiihoz a gyiimolcsoket feldaraboljuk. A mascarponét felmelegitjiik, a tiizrél levéve hozzaadjuk az
étcsokoladét. Elkeverjik, megvarjuk, mig teljesen elolvad, majd a konyakkal izesitjiik. Tetszés szerint
gylimolcsot, kekszet, babapiskotat martogatunk bele. A csokinfondiit mindig tartsuk melegen, de vigyazzunk, ne
égen le a csokoladé, mert keser( lesz.

A desszert teljes elkészitési ideje: 30 perc

Tipp:

A bandnt és az almdt felszelés utdn mdrtsuk citromlébe, hogy ne barnuljon meg.

A csokolddéfondiit lehet fliszerekkel, alkohollal, tejszinnel, krémsajttal is izesiteni.
A csokifondiibe marcipdnt és gesztenyemasszdt is mdrtogathatunk.
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