des isértés

EDES BUNDAS KENYER FEHER CSOKOLADE MARTASSAL (4 ADAG)

Hozzavaldk a bundas kenyérhez:
1 kg kalacs

16 dkg tejcsokoladé

2 cl tejszin

2 tojas

0,5 dl olaj

Hozzavalok a fehér csoki martashoz:
7 dkg cukor

8 clviz

17 dkg fehér csokoladé

2,5 dkg vaj

A kalacsot ujjnyi szeletekre vagjuk, majd egy nagyobb pogacsaszaggatoval tenyérnyi koroket
szarunk beldle. Két szelet kozé tejcsokoladé darabokat tesziink, a szélét 6sszenyomkodjuk, majd a
tejszinnel elkevert tojasba forgatjuk. Egy serpenyében, forro olajon, mindkét oldalat néhany perc
alatt megpiritjuk.

A fehér csokoladé martashoz a cukorbol és a vizb6l szirupot f6ziink. Hozzaadjuk az aprora darabolt
fehér csokoladét és a vajat, majd simara keverjiik. Ezzel a martassal talaljuk a megsiilt bundas
kenyereket.

Tipp:

Ha friss kalacsot hasznalunk, kdnnyebben dsszetapad a széle.
Tolteléknek hasznalhatunk lekvart is a csokoladé helyett.

A tejszines tojasba ne tegylink cukrot, mert leég az olajban!
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