des isértés

EHETO SZERENCSEHOZOK

Kb. 20 darabhoz.

Alapja: 50 dkg daralt keksz, 1,5 dl narancslé, 10 dkg olvasztott étcsokoladé.
10 dkg olvasztott étcsokoladé

20 dkg tortadara

15 dkg olvasztott epres fehércsokoladé

10 dkg piros ételfestékkel osszekevert kokuszreszelék

rozsaszin, fekete és zold marcipan

1 tojasfehérje 1 evékanal cukorral felverve

A kekszes alapbol 4,5-5 cm atmérdéji golyokat formazunk. A kéményseproé testét étcsokoladéba és a
tortadaraba forgatjuk, a malacét epres fehércsokoladéba és a piros kokuszreszelékbe. Szines
marcipannal dekoraljuk, ha kell, étcsokoladét hasznalhatunk ragasztonak.
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