des isértés

FUSZERES FORRO CSOKI

Hozzavalok (6 adag):
5 dkg barnacukor
5dl tej

1,5 dl viz

csipet so

2 ek méz

1 mk cayenne bors
1 chili

2 vaniliarad

10 dkg étcsokoladé
2,5 dl rum

A desszert teljes elkészitési ideje: 20 perc

A forro csokihoz egy labosban felmelegitjiik a tejet a vizzel és a barnacukorral. Hozzaadjuk a csipet sot, a mézet
és a fliszereket, majd tovabb melegitjiik. Még mielott felforr, levessziik a tlizrél és beleolvasztjuk a csokoladét,
végiil hozzakeverjiik a rumot. Leszlrjik és forrdn talaljuk. Ha valaki hidegen szeretné fogyasztani, jégkockakra
is ontheti.

Tipp:
A forré csokolddé kombindlhato presszokdvéval vagy izesitheté tojdslikérrel.
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