des isértés

KAKAOS PISKOTA

Hozzavalok:

12,5 dkg vaj

12,5 dkg cukor

2 tojas

12,5 dkg liszt

fél teaskanal stitopor
2 evékanal kakadpor

Az egész tojasokat a cukorral egy talban allando keverés mellett nem tul forrora melegitjiik.
Levessziik a gazrol, kézi mixerrel habositjuk. Fakanallal ovatosan beleforgatjuk a stitdporral és
kakaoporral elkevert lisztet. A végén olvasztott vajat ontlink hozza. Stitépapirral bélelt tepsiben,
190 °C-on 30-40 perc alatt készre siitjik.
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