
 
 
 
 
 
KAKAÓS PISKÓTA 
 
 
 
 
Hozzávalók: 
 
12,5 dkg vaj 
12,5 dkg cukor 
2 tojás 
12,5 dkg liszt 
fél teáskanál sütőpor 
2 evőkanál kakaópor 
 
 
Az egész tojásokat a cukorral egy tálban állandó keverés mellett nem túl forróra melegítjük. 
Levesszük a gázról, kézi mixerrel habosítjuk. Fakanállal óvatosan beleforgatjuk a sütőporral és 
kakaóporral elkevert lisztet. A végén olvasztott vajat öntünk hozzá. Sütőpapírral bélelt tepsiben, 
190 °C-on 30-40 perc alatt készre sütjük. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
www.edeskisertes.hu 
www.harrerchocolat.com  


