des isértés

Hozzavalok:

10 dkg mandulaforgacs
1 cl cseresznyepalinka
3 dkg porcukor

10 dkg aszalt meggy
15 dkg tejcsokoladé

Elkészitési id6: 30 perc

A mandulaforgacsot serpenyében megpiritjuk, majd meglocsoljuk a palinkaval. Folyamatosan
kevergetni kell, hogy ne égjen le. Hozzaadjuk a porcukrot, karamellizaljuk. Siitépapirra teritjiik, és
miutan kih(lt, apré darabokra tordeljiik. Osszekeverijiik az aszalt meggyel és az olvasztott
csokoladéval. Kis halmokat formazunk beléle, majd egy kis id6re hiitébe tessziik. Papirkapszliban
talaljuk.

Tipp:
Ha csonthéjasokat szdrazon piritunk, intenzivebb lesz az iziik.
Gyiimolcsot aszalhatunk otthon is: siitében, alacsony hémérsékleten.
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