des isértés

MARCIPAN SUTOTOK

Hozzavalok:

marcipan
narancs
ételfesték
formazo palcika

A marcipanfigurak elkészitéséhez sziikségiink lesz egy ,,adag” magas cukortartalmu, 2-es vagy 3-as,
marcipanra. (Minél magasabb a cukortartalma, annal kénnyebb vele dolgozni, formazni.)

A figurak elkészitése el6tt a marcipant jol atgyurjuk, majd egy par csepp ételfestékkel a
kivalasztott szinre szinezziik. Ez nagyon egyszeri: tulajdonképpen nem kell mast tenni, mint egy kis
ételfestéket a masszara folyatni, majd addig gyurni, amig a festék teljesen fel nem oldddik, és az
egész anyag homogén szinl nem lesz. (Ha a marcipan nagyon kemény, esetleg egy kicsit
mikrohullamd siitében megmelegithetjiik.) Majd kézzel kiformazzuk a figura elemeit, és
osszeallitjuk.

Tipp:
A sima munkafeluletet hintsik meg porcukorral, hogy ne ragadjon.
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