des isértés

MAKTORTA

Hozzavalok a tortahoz:

10 tojas, fehérje és sargaja szétvalasztva

18 dkg cukor

24 dkg olvasztott vaj

3 dkg porcukor

1 tasak vanilias cukor

o)

20 dkg mandulaliszt

30 dkg maktoltelék (20 dkg daralt mak, 10 dkg porcukor)

A tojasfehérjét a cukorral robotgépben habba verjiik. Egy masik talban a vajat elkeverjiik a
porcukorral, a vanilias cukorral, egy csipet soval, a tojasok sargajaval, a mandulaliszttel és a
maktoltelékkel. Ovatosan belekeverjiik a felvert tojashabot, majd a siit6formaba ontjik. 180 fokra
elémelegitett siitében 25-30 perc alatt készre siitjik.

Hozzavalok a szilvas toltelékhez:

1 dl viz

40 dkg szilva

4 dkg cukor

1 csomag vanilias cukor

fél mokkaskanal 6rolt fahéj
2 dkg burgonyakeményit6
2 cl szilvapalinka

Egy labosba ontiink egy korty vizet, beletessziik a szilvat, a cukrot és a vanilias cukrot, majd
felforraljuk. Kozben a keményitot kikeverjik a maradék vizzel, majd a szilvahoz adjuk. Par perc
forralas utan levessziik a t(izr6l, fahéjjal és szilvapalinkaval izesitjik.

A megsiilt torta kozepére kenjiik a szilvatolteléket. Porcukorral megszorva vagy csokoladémazzal
talaljuk.
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