des isértés

NARANCSOS SUTI VIRAGCSEREPBEN

Hozzavalok:

4 tojas

24 dkg cukor

1 dl tejszin

2 narancs

18 dkg liszt

1 teaskanal stitépor
sO

6 dkg olvasztott vaj

A tojasokat habosra keverjiik a cukorral. Hozzaadjuk a tejszint és két narancs reszelt héjat. A
lisztben elkeverjiik a siitéport és egy csipet sot, majd a masszahoz adjuk, végiil belekeverjiik az
olvasztott vajat. Kiolajozott vagy siit6épapirral bélelt viragcserepekbe ontjiik, majd 180 fokra
elémelegitett siitében 30-35 perc készre siitjuk.
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