
 
 
 
 
 
NARANCSOS SÜTI VIRÁGCSERÉPBEN 
 

 
 
Hozzávalók: 
 
4 tojás 
24 dkg cukor 
1 dl tejszín  
2 narancs 
18 dkg liszt 
1 teáskanál sütőpor 
só 
6 dkg olvasztott vaj 
 
A tojásokat habosra keverjük a cukorral. Hozzáadjuk a tejszínt és két narancs reszelt héját. A 
lisztben elkeverjük a sütőport és egy csipet sót, majd a masszához adjuk, végül belekeverjük az 
olvasztott vajat. Kiolajozott vagy sütőpapírral bélelt virágcserepekbe öntjük, majd 180 fokra 
előmelegített sütőben 30-35 perc készre sütjük. 
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