des isértés

Hozzavalok kb. 20 darabhoz:

1 adag kakaos piskota

15 dkg malnalekvar

5 dkg olvasztott étcsokoladé

8 cl tejszin

fapalcikak

olvasztott csokoladé (a ragasztasahoz)
szines marcipan

kakaopor

kokuszreszelék

A piskotat egy talba morzsoljuk, hozzaadjuk a lekvart, az olvasztott csokoladét és a tejszint, majd
osszegyurjuk. Kb 4 cm atmérdji golyokat formazunk beldle és olvasztott csokoladéba martott
fapalcikara szdrjuk 6ket. 15-20 percre fagyasztoba tessziik. Ezt az alapot a megfelel6 szini
olvasztott csokoladéba martjuk, a hdembert kokuszreszelékbe forgatjuk. Szines marcipannal,
kakaoporral vagy cukorral felvert tojashabbal dekoraljuk. Segédeszkozként hasznalhatunk
fogpiszkalot, ragasztonak pedig olvasztott csokoladét.
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