
 
 
 
 
 
TÚRÓ RUDI 
 

 
 
Hozzávalók: 
 
50 dkg túró        
1 narancs                
2 tojássárgája  
4 dkg porcukor 
2 dkg vaníliás cukor 
             
habzsák 
olvasztott csokoládé 
mártó villa 
zsírpapír 
 
 
 
Az áttört túróhoz hozzáadjuk a reszelt narancshéjat, a tojássárgáját, a porcukrot, a vaníliás cukrot, 
majd alaposan átkeverjük.  
 
Habzsákból vékony kis rudakat nyomunk, majd 15 percre a mélyhűtőbe tesszük. Ha lehűlt, 
olvasztott csokoládéba mártjuk és megvárjuk, míg megdermed. 
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