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TUROS CSASZARMORZSA VOROSBOROS FUGEVEL

Hozzavalok 3-4 fére:

12,5 dkg barna cukor
fél liter vorosbor

1 vaniliarad

1 darab egész fahéj
8 db friss flige

4 tojas

10 dkg attort taro
0,5 dl tej

2 dl tejszin

1 tasak vanilias cukor
15 dkg liszt

5 dkg cukor

5 dkg vaj

Egy kis lAbosban karamellizaljuk a barnacukrot, majd feldntjiik a vorosborral. izesitjiik fahéjjal és
vaniliariddal, majd beletessziik az el6tte megszurkalt egész fligéket. A felére forraljuk a bort, majd
egy éjszakara allni hagyjuk benne a fligéket.

A tlrds csaszarmorzsahoz a tojasok sargajahoz keverjiik a sot, a tlrot, a tejet, a tejszint, a vanilias
cukrot és a lisztet. A tojasok fehérjébdl kemény habot veriink a cukorral, majd dvatosan a lisztes
masszahoz adjuk. A vajat megolvasztjuk egy serpenydben, majd beledntjiik a tésztat és
aranybarnara siitjik. A vorosboros fligével talaljuk.

www.edeskisertes.hu
www.harrerchocolat.com arrer




