des isértés
TUROS-CSOKIS PALACSINTATORTA (4-6 adag)

Hozzavaldk a palacsintahoz:
0,5 | tej

2 tojas

3 dkg cukor

1 narancs

25 dkg liszt

4 dkg kakao

1 ek olaj

1 dl széda

A palacsintatésztahoz a tejben elkeverjiik a tojasokat, a cukrot és a narancs reszelt héjat.
Hozzaadjuk a lisztet, a kakaoport és az olajat. Csomémentesre keverjiik. Ha tal sir( a tészta,
szodavizzel lazithatjuk. Forrd palacsintasiitében kisiitjik. Ez a mennyiség kb. 12 db vékony
palacsintahoz elég.

Hozzavalok a turotoéltelékhez:
50 dkg taroé

1 narancs

2 tojassargaja

4 dkg porcukor

2 dkg vanilias cukor

4-6 ek narancslekvar
10 dkg kakaopor

A turotoltelékhez az attort turohoz hozzaadjuk a reszelt narancshéjat, a tojassargajat, a porcukrot,
a vanilias cukrot, majd alaposan atkeverjiik.

Hozzavalok a csokoladémazhoz:
15 dkg tejszin
20 dkg csokoladé

A csokoladémazhoz a tejszint felforraljuk, majd a tlzrél levéve hozzaadjuk az Gsszetordelt
csokoladét.

Osszeadllitjuk a desszertet: a palacsintakra keniink a toltelékekbél, felvaltva rétegezziik a
narancslekvart, a kakaoport, amit egy kis porcukorral megszérunk és a turétolteléket. Ezutan 1 érat
hitében pihentetjiik, majd a tetejét csokoladémazzal boritjuk. Végil Gjra betessziik a hiitébe, hogy
megdermedjen a csokoladémaz és mini tlro rudival diszitjiik.

Elkészitési id6: 40 perc + 1-2 6ra hiités
Tipp:

A jo palacsintatészta tejszin stirtiségl.
Turd helyett haszndlhatunk ricottdt is.
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